THEMENDIENST FRUHJAHR / SOMMER

Genuss ist individuell!

Nina, Viktor, Tom und Bea:

Eine Typologie des Geschmacks

Eltville, April 2010. Wer sind eigentlich die Fans von Chantré? Auf der Suche
nach Gesichtern und wahren Persénlichkeiten ist eine Typologie entstanden,
die beschreibt, wie und wann Chantré heute getrunken wird. Vier echte Fans -
Nina, Viktor, Tom und Bea - stellen sich vor, prasentieren ihren Lieblingsdrink

und erzéhlen, warum und zu welchen Anlassen sie gerne Chantré geniel3en.

Nina (33) hat ihren eigenen Stil. Das sieht man an ihrem Outfit und Styling, sie fallt
in der Menge auf. Sie ist lebenslustig, feiert gern und trifft ihre

Freundinnen regelm&Rig zum Fernsehabend mit den

,pDesperate Housewives“. Zu diesem Anlass oder einfach nach

)
einem arbeitsreichen Tag trinkt sie gerne einen fruchtigen A, B i
Cocktail. Am besten schmeckt ihr ,Summer Splash® mit i/ e y

Kumquats, Limette, Mandarine, Pfirsich und viel Eis.

,Mein Freund meint, ich sei ein ,freches Friichtchen“ und meine

Welt sei bunter. Da widersprech*ich nicht, ich fihl mich gut so. S ~<aa
Genau deshalb passt Summer Splash zu mir und deshalb trink*
ich ihn gern. Meine Freundinnen Ubrigens auch.”
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Er lebt einen ungezwungenen, aber gepflegten Lebensstil.
Viktor (52) legt Wert auf sein Erscheinungsbild, kleidet sich
sportlich elegant und hat etwas ,Britisches” in seiner Seele
entdeckt. Sein Humor ist trocken, er ist unterhaltsam und hat
gerne etwas Gutes zu trinken im Glas.

,Ich brauche Wiirze und das Besondere in meinem Leben.
Das gilt fir meinen Lebensstil, fir meine Frauen und meine
Drinks. Deshalb ist mein Favorit ,Pfefferminza“ von Chantré.
Weich, minzig-wrzig, grin passt zu meinen Augen und

meiner Lady schmeckt er auch.”

Tom (46) ist unkompliziert, sportlich, reiselustig und voéllig
entspannt. Mit ihm erlebt man lassige Abende, er ist immer gut
gelaunt. Ihn zu treffen, tut einfach gut - wenn er nicht gerade
im Urlaub ist.

sIch bin viel unterwegs und machmal geht es mit meinen
Freunden heif3 her. Ich mag die Abwechslung und steh* auf
frische, spritzige Cocktails. Blaue Lagune kihlt mich ab und
erinnert mich an meinen letzten Urlaub. Schon hab‘ich mein

nachstes Ziel im Visier und freu‘ mich drauf.”

Bea (44) ist Hausfrau, Mutter, arbeitet nebenher und hat alles

fest im Griff. Ein Organisationstalent ist sie ohnehin, ansonsten

bekéame sie Sport, Freunde, Haus und Garten nicht unter einen @

Hut. Bea ist frohlich, tanzt gern und ist ein echtes Energie-

biindel. E = —
,Ich liebe cremige Cocktails — Gaumenschmeichler nenn‘ ich [! b é A
die. Am Wochenende, wenn Freunde zum Essen kommen, wir '

in der Kiiche schnibbeln, verwéhnt mein Mann mich und mixt ﬁ’

mir einen ,Samt und Seide” - cremig, nicht zu sif3 und schon
eiskalt. AuBerdem find ich es klasse, wenn er cool wie ein

Barkeeper fur mich den Shaker schwingt.”



Vier Typen, vier Drinks
Jeder bekommt den Drink, den er mag. Einkauf und Zubereitung sind mit den
Chantré Rezepten tUberhaupt kein Problem. Einfach auf www.chantre.de / Cocktail-

Finder klicken, aussuchen, ausdrucken und schon kann es losgehen.

Nina liebt’s fruchtig:

CHANTRE Summer Splash
3 Kumgquats, halbiert

1 Limette, geachtelt

1 TL braunen Rohrzucker

1 cl Mandarinensirup

1 cl Pfirsichsirup

Mit Moérser im Glas zerstof3en.
Auffullen mit Crushed Ice

12 cl Maracujasaft

5 cl CHANTRE
Durchrthren.

Eine exotische Alternative zu Caipirinha!
Zubereitung: Unkompliziert.
Mix-Technik: Aufbauen im Glas.

Viktor mag einen Aperitif gerne wiirzig:

CHANTRE Pfefferminza g
2 cl Pfefferminzsirup “é
5 cl frisch gepresster Orangensaft \\ > 4
1 cl Zitronensaft -
5 cl CHANTRE -
-
Alle Zutaten mit Eiswirfel in einen Shaker geben, "

kraftig shaken. In ein vorgekihltes Cocktailglas \
abseihen. Mit Cocktailkirsche und Minzeblatt garnieren. I
Herrlich minzig! T
Zubereitung: Unkompliziert. N—
Mix-Technik: Im Shaker.



Tom traumt vom Urlaub und verlangt Frische im Glas:

CHANTRE Blaue Lagune
4 cl CHANTRE

1-2 cl Sirup Blue Curacau
200 ml Tonic

CHANTRE und Sirup mit Eiswiirfel ins Glas geben, mit Tonic
auffallen.

Tolle Farbe und richtig spritzig.
Zubereitung: Superschnell.
Mix-Technik: Aufbauen im Glas.

Bea ist eine Naschkatze und liebt cremige Drinks:

CHANTRE Samt und Seide

6 cl CHANTRE

2 cl Himbeersirup

1 cl Vanillesirup

Schwarzer Johannisbeersaft (gekihlt) zum Auffillen
Sahne

Eiswurfel

CHANTRE, Himbeer- und Vanillesirup mit Eis im Shaker
mixen. In eine Cocktailschale abseihen. Mit Johannisbeersaft
auffillen.

Als Abschluss wird halbfeste Sahne dinn auf dem Cocktail
verteilt.

S
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Unser Tipp: Wer keine frische Sahne aufschlagen méchte, nimmt Sprihsahne und rihrt

diese etwas glatt.

Samtig und sinnlich auf der Zunge.
Zubereitung: Unkompliziert.
Mix-Technik: Im Shaker.
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