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Kaffee mit Schuss 

Eine genussvolle Verbindung 

 

Das beliebteste Getränk der Deutschen ist der Kaffee. Statistisch betrachtet trinkt jeder 

von uns 148 Liter davon im Jahr. Anlässe für eine kurze Kaffee-Pause gibt es genug. 

Das Kaffeekränzchen mit Freundinnen am Nachmittag, einen schnellen Espresso 

zwischendurch, einen Latte macchiato in der Kaffeebar. Ganz besonders beliebt ist das 

aromatische Getränk nach einer guten Mahlzeit.  

 

Mit Freunden gemeinsam kochen, ein leckeres Essen zusammen genießen und die 

Zeit miteinander entspannt verbringen. Da passt zum krönenden Abschluß ein Kaffee 

mit Schuss. Wer seinen Gästen zuhause mal etwas ganz Besonderes kredenzen will, 

der verbindet Kaffee mit Chantré. Die Zwei passen sehr gut zueinander, denn der 

weiche Geschmack von Chantré harmoniert hervorragend mit einem kräftigen Kaffee 

oder starken Espresso mit etwas Süße. 

 

Ein tolles Rezept mit Chantré ist „Kaffee Klatsch“. Dieser 

Kaffeedrink ist leicht zuzubereiten und nicht nur für Mädels geeignet, 

auch männliche Süßmäuler genießen diese anregende Verbindung.  

 

Für Kaffee Klatsch braucht man: 

1 Tasse heißer Kaffee oder Espresso 

4 cl Vanillesirup (gibt’s in der kleinen Halbliterflasche im Supermarkt, 

zu finden bei den Kaffeespezialitäten) 

4 cl heiße Milch 

4 cl Chantré 

1 - 2 TL Zucker (nach Geschmack) 

geschlagene Sahne 

 

Die Zubereitung: 

Sirup, Zucker, Milch und Chantré in ein schönes Glas geben, mit Kaffee aufgießen. Die 

Sahne deckt das Ganze ab. Ein Tipp: Sprühsahne ist die schnelle Variante, die sollte 

etwas glattrührt werden, bevor sie auf dem Drink verteilt wird.  

 

 



 

 

Wenn viele Gäste auf einmal versorgt werden wollen, bereitet man die Mixtur in 

entsprechender Menge z.B. in einem hohen Meßbecher vor, verteilt sie auf die Gläser 

und krönt mit der Sahne. Fertig zum Servieren!  

 

Weitere tolle Kaffee-Drinkideen und Gewinnspiele gibt es auf www.chantre.de - ein 

Blick lohnt sich in jedem Fall. 
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